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Il ricevimento
perfetto

Organizzare feste private esclusive & cio che serve per dar vita ad un
appuntamento unico e imperdibile per i fuoi ospiti, che rimanga nella
memoria. Da anni realizziamo, con particolare cura nei dettagli, ogni
tipologia di eventi adattando la nostra professionalitd a qualsiasi location
che il cliente ciindicherd. L'eleganza del servizio impeccabile che offriamo,
la ricercatezza dei dettagli, la cortesia ed un’alta scuola culinaria ci
rendono il giusto partner a cui affidarsi per la realizzazione del vostro evento.







Prgele Brrbegus

Per gli amanti della carne e non solo, il nostro angolo del Barbeque mette a
disposizione degli ospiti un grande braciere per la cottura, in stile americano,
di pietanze a base di carne e di pesce accompagnate da sfiziose salse fatte
in casa.




Angolo diverso, fresco, originale e divertente. Non solo sushi ma anche poke,
crudite, frutta e tanta cucina fusion orientale e occidentale.




Angolo raffinato dall’'intenso profumo di mare. Accurate selezioni di frutti di
mare (gamberi, scampi, ostriche, fasolari e ricci), e presentate in scenografiche
vasche di ghiaccio intarsiato e ornate da erbe aromatiche e agrumi di Sicilia.




Angolo della cucina antica con piatti della fradizione romana riproposti
come una volta. Show cooking con una selezione di: amatriciana,
cacio&pepe, gricia, trippa, carciofi, salfimbocca, porchetta, coratella,
baccald e I'immancabile pecorino romano DOP.




Angolo dedicato agli amanti della tradizione. Inseriamo la pizza in un percorso
degustativo che sorprenderd per la preparazione a vista e per la varieta di
sapori tipicamente italiani.




Angolo della tradizione per gli appassionati della polpetta. Servite in coccetti
caldi proponiamo accanto alle classiche della cucina regionale, varianti
esotiche e vegetariane come: pollo&zenzero, manzo al bacon, pollo al
curry, alle melanzane, zucchine e patate, falafel, polpette dilegumi.




;ZM% Sweel Table

Dedicato ai piccoli ospiti, ma non solo. Prepareremo e offriremo tante delizie
dolci come: Pancake, crepes al cioccolato, zucchero filato, latte e nesquik,
donuts, pop corn caramellate.




Show cooking dei nostri chef pasticceri che stupira la vista e il palato di tutti
gli ospiti con preparazioni espresse di torte, crepes, bombette e ciambelline
fritte, tiramisu, sbriciolate, babd, mini cannoli alla siciliana e tante altre grandi
e piccole delizie dolciarie
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